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DO TWOJEJ KOSTKARKI
GRATIS

Domowy poradnik do lemoniad, mocktajli, 
koktajli, kaw mrożonych i domowych baz do napojów

P r a k t y c z n e  t r i k i ,  i n s p i r a c j e  i  p r z e p i s y

dla użytkowników kostkarek VELAIR



W I TA J  W  Ś W I E C I E

IDEALNEGO ORZEŹWIENIA
Od dziś lód jest zawsze pod ręką — do kawy, 
lemoniady, drinka i każdej spontanicznej chwili.
Gratulacje! Twoja kostkarka VELAIR to coś więcej niż kolejne urządzenie 
w kuchni. To prosty sposób na zimne napoje wtedy, kiedy naprawdę masz
na nie ochotę — bez tacek, woreczków i awaryjnych wycieczek po lód.

W tym poradniku pokażemy Ci, jak wykorzystać lód w codziennych napojach, 
domowych lemoniadach, kawach mrożonych, mocktajltach i klasycznych drin-
kach. Poznasz proste triki barmanów, sprawdzone przepisy i zasady, dzięki 
którym każda szklanka będzie wyglądać lepiej i smakować świeżej.

Włącz kostkarkę, przygotuj ulubioną szklankę i zaczynamy.

T I P  V E L A I R
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Nie oszczędzaj lodu. Pełna szklanka kostek 
chłodzi szybciej i dłużej utrzymuje temperaturę 
niż 2–3 samotne kostki.





Z ŁOTA Z A S A D A B A R M A N Ó W

ZA DUŻO LODU 
NIE ISTNIEJE

Największy błąd? Wrzucenie do szklanki tylko 2-3 kostek.
Taki lód szybko przegrywa z temperaturą napoju, 
topi się i rozwadnia smak.

Pełna szklanka lodu działa odwrotnie: błyskawicznie schładza napój, 
wolniej się topi i dłużej utrzymuje świeżość.

S E K R E T  L O D U
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Najpierw wypełnij szklanke lodem po brzegi,
a dopiero wlej napój.

2 - 3  k o s t k i
wolniejsze chłodzenie

szybsze topnienie

większe rozwodnienie

szybsze chłodzenie

dłuższy chłód

lepszy smak napoju

P e ł n a  s z k l a n k a  n a p o j u
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