DO TWOJEJ KOSTKARKI
SEKRETY IDEALNEGO LODU

Domowy poradnik do lemoniad, mocktajli,
koktajli, kaw mrozonych i domowych baz do napojéw

Praktyczne triki, inspiracje i przepisy

dla uzytkownikéw kostkarek VELAIR




WITAJ W SWIECIE

IDEALNEGO ORZEZWIENIA

Od dzis 16d jest zawsze pod reka — do kawy,
lemoniady, drinka i kazdej spontanicznej chwili.

Gratulacje! Twoja kostkarka VELAIR to co$ wiecej niz kolejne urzadzenie
w kuchni. To prosty sposdb na zimne napoje wtedy, kiedy naprawde masz
na nie ochote — bez tacek, woreczkéw i awaryjnych wycieczek po 16d.

W tym poradniku pokazemy Ci, jak wykorzysta¢ |6d w codziennych napojach,
domowych lemoniadach, kawach mrozonych, mocktajltach i klasycznych drin-
kach. Poznasz proste triki barmanéw, sprawdzone przepisy i zasady, dzieki
ktérym kazda szklanka bedzie wygladac lepiej i smakowac swiezej.

Witacz kostkarke, przygotuj ulubiona szklanke i zaczynamy.

TIP VELAIR

Nie oszczedzaj lodu. Petna szklanka kostek
chtodzi szybciej i dtuzej utrzymuje temperature
niz 2-3 samotne kostki.

VELAIR 02



PRZEWODNIK VELAIR

SPIS TRESCI

Zobacz, co znajdziesz w poradniku
i wybierz inspiracje na swoj pierwszy

napdj z lodem.
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VELAIR

WSTEP | ZLOTE ZASADY LODU
Witaj w Swiecie orzezwienia, zlota zasada
barmandw i podstawy dbania o kostkarke. str. 04

SEKRETY BARMANOW

Lod idzie pierwszy, anatomia kostki 06
i dobor szkta do napoju. St

RODZINNE LEMONIADY | ICED TEA
Proste, kolorowe przepisy dla duzych
i matych. atr: 13

MISTRZOWSKIE MOCKTAJLE
Eleganckie napoje bez procentéw
z efektem WOW. e 1 8

KLASYCZNE KOKTAJLE
S‘prawdzon‘ﬂe drinki, w ktérych sip 2 3
I6d gra gtéwna role,

MROZONE KAWY | SZEJKI

Domowa kawiarnia, frappé, espresso tonic
i kremowe szejki.

str. 2 9
DOMOWY WARSZTAT SMAKU

Syropy, bazy i proste dodatki i 34
do napojow.

TIP VELAIR

Ziota zasada barmanéw — petna szklanka kostek lodu
chtodzi szybciej i diuzej utrzymuje temperature niz
2-3 samotne kostki.
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ZtOTA ZASADA BARMANOW

ZA DUZO LODU
NIE ISTNIEJE

Najwiekszy btagd? Wrzucenie do szklanki tylko 2-3 kostek.
Taki l6d szybko przegrywa z temperaturg napoju,
topi sie i rozwadnia smak.

Petna szklanka lodu dziata odwrotnie: btyskawicznie schtadza napdj,
wolniej sie topi i dtuzej utrzymuje swiezos¢.

SEKRET LODU

Najpierw wypetnij szklanke lodem po brzegi,
a dopiero wlej napé;j.

2-3 kostki Petna szklanka napoju
s wolniejsze chtodzenie 3 szybsze chtodzenie
sk szybsze topnienie s dtuzszy chtod
s wieksze rozwodnienie 3 lepszy smak napoju

VELAIR 04



JAK DBAC O KOSTKARKE

3 ZtOTE ZASADY
PIELEGNACIJI

Twoja kostkarka zostata zaprojektowana tak, aby byta maksymalnie
prosta w obstudze. Poznaj trzy zasady, dzieki ktérym urzadzenie bedzie
dziata¢ bezawaryjnie, a 16d zawsze zachowa swietny smak.

1. MAGIA FILTROWANEJ WODY

Léd jest tak smaczny, jak woda, z ktérej powstat.

o P o Uzywaj wody filtrowanej lub Zrodlanej — l4d bedzie
% neutralny w smaku, a wewnatrz urzagdzenia bedzie
osadzato sie mniej kamienia.

. 2. SZYBKIE, DOMOWE SPA
X Raz na kilka tygodni przetrzyj wnetrze miekka sciereczka
@ zwilzong woda z odrobing soku z cytryny lub octu.
Na koniec przeptucz wszystko czysta woda.
3. ZASADA OTWARTEJ KLAPY
QM Przy dtuzszej przerwie opréznij zbiornik, wytrzyj wnetrze
= do sucha i zostaw klape lekko uchylona. Dzieki temu w $Srodku

nie zatrzyma sie wilgo¢ ani nieprzyjemny zapach.

TIP VELAIR

Czysta kostkarka i dobra woda to prosty sposéb
na lepszy smak lodu i dtuzsza zywotnosc urzadzenia.

VELAIR 05



DOBOR SZKtA

KSZTALT MA ZNACZENIE

Nawet najlepsza lemoniada czy domowy drink
straci swoj urok, jesli podasz ja w przypadkowym szkle.

W profesjonalnym barze szkto dobiera sie nie tylko ze wzgledu na estetyke,
ale przede wszystkim po to, by kontrolowa¢ temperature, stopien rozcienczenia
i aromat napoju.

Pojemnos¢ i ksztatt szklanki decyduja o tym, ile lodu sie w niej zmiesci
i jak ten 16d bedzie pracowat. Majac wtasng kostkarke VELAIR, mozesz
uzywac szktfa jak profesjonalista.

—_— W TEJ SEKCJI
$ Poznasz najpopularniejsze rodzaje szkta
L2 i dowiesz sie, do jakich napojow sprawdzajg sie
" najlepiej: Highball, Rocks, Copa, Hurricane,
N Mason Jar i Collins.

VELAIR 06



DOBOR SZKtA

HIGHBALL

(SZKLANKA WYSOKA)

To absolutna klasyka i najbardziej uniwersalna szklanka
w Twojej kolekcji. Charakteryzuje sie prostymi sciankami,
grubym dnem i duzg pojemnoscig — zwykle 300-400 ml.

DO CZEGO StUZY?

Idealna do wszelkiego rodzaju dtugich napojow, czyli takich, ktore opierajg
sie na duzej ilosci bazy bezalkoholowej: wody gazowanej, toniku, coli

lub soku. To krélestwo lemoniad, mrozonych herbat oraz prostych drinkéw
typu Gin & Tonic czy Majito.

SEKRET LODU

Highball wymaga zasypania lodem od samego dna
az po brzeg. Wysoka kolumna lodu sprawia, ze napoj
jest ekstremalnie zimny, a babelki napojow
gazowanych uciekaja wolniej.

VELAIR 07



DOBOR SZKtA

ROCKS / OLD FASHIONED

(SZKLANKA NISKA)

Przysadzista, szeroka szklanka o grubym i ciezkim dnie.
Nazwa ,Rocks” pochodzi od angielskiego okreslenia
»on the rocks”, czyli serwowania alkoholu na kostkach lodu.

DO CZEGO SEUZY?

Stworzona do mocniejszych koktajli, ktére pije sie powali,

delektujac sie smakiem (np. Negroni, Old Fashioned) lub do czystych
alkoholi. Doskonale sprawdza sig¢ tez do gestych, intensywnych
mocktajli oraz porannego espresso na lodzie.

SEKRET LODU

Dzieki szerokiemu dnu zmiescisz w niej naprawde
sporo kostek. Gruby 16d z kostkarki topi sie w nigj
wolniej, delikatnie chtodzac i uwalniajagc aromaty
napoju bez nadmiernego rozcienczania.

VELAIR 08



DOBOR SZKtA

COPA

(KIELISZEK DO SZPRYCEROW)

Zwany tez kieliszkiem typu ,balloon”. Charakteryzuje sie
bardzo duza, pekat3 czarkg umieszczong na wysokiej ndzce.
Wyglada niezwykle elegancko i imprezowo.

DO CZEGO StUZY?

To krélestwo orzezwiajacych szpryceréw (z najpopularniejszym
Aperol Spritz na czele) oraz nowoczesnych Gin & Tonic serwowanych
z duzg iloscig owocow i zidt.

SEKRET LODU

Pekaty ksztatt ma jedno zadanie: pomiesci¢ absurdalnie
duzg ilos¢ lodu! Dzigki temu nap9dj jest lodowaty przez
dtugi czas, a zwezajagca sie gora kieliszka koncentruje

aromaty owocow i ziét ptywajacych miedzy kostkami.

VELAIR
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DOBOR SZKtA

HURRICANE

(KIELISZEK EGZOTYCZNY)

Bardzo charakterystyczny kieliszek o fantazyjnym,
pofalowanym ksztatcie przypominajacym starg lampe
naftowa. Jest duzy i pojemny, kojarzy sie z wakacjami
w tropikach.

DO CZEGO StUZY?

Niezbedny do kolorowych, stodkich, owocowych koktajli
i mocktajli, zwtaszcza tych w stylu ,Tiki" (np. Pina Colada,
Sex on the Beach).

SEKRET LODU

Ten ksztatt az prosi sie o uzycie kruszonego lodu.
Wypetnij go po brzegi, wlej kolorowy napdj i dodaj

Y7 mnostwo dekoracji. Kruszony léd szybko schtodzi

¢L gesty, owocowy ptyn, nadajac mu orzezwiajaca teksture.

VELAIR
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DOBOR SZKtA

MASON JAR

(StOIK Z UCHEM)

Niezwykle modny i fotogeniczny stoik z solidnym uchem, czesto
wyposazony w zakretke z dziurka na stomke. taczy w sobie
rustykalny urok z duzg praktycznoscia.

DO CZEGO StUZY?

To absolutny hit na garden party i pikniki. Idealny do podawania
duzych porcji domowej lemoniady, Iced Tea, mrozonych szejkéw
owocowych czy kawy Frappé.

SEKRET LODU

Zasyp stoik lodem prosto z kostkarki, dodaj pokrojone
owoce, zalej baza i zakre¢. Dzieki uchu szklanka nie
nagrzewa sie od dtoni, a napdj dtuzej pozostaje zimny.
To teZ najbezpieczniejsza opcja na imprezy na swiezym
powietrzu.

VELAIR
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DOBOR SZKtA

COLLINS

(SZKLANKA SMUKtA)

Czesto mylona z Highballem, ale jest od niej jeszcze wyzsza
i zauwazalnie wezsza. Ma idealnie cylindryczny ksztatt. Jest
elegancka i minimalistyczna.

DO CZEGO StUZY?

Dedykowana do klasycznego koktajlu Tom Collins oraz innych
bardzo klarownych, prostych i mocno gazowanych napojéw.
Pieknie prezentuja sie w niej rowniez warstwowe mocktajle.

e

ﬁ SEKRET LODU

ﬁ Ze wzgledu na waski ksztatt, kostki lodu uktadaja sie
i»’ w niej jedna na drugiej, tworzac idealny ,kregostup”
i'a napoju. Chtodzi ekstremalnie szybko i wyglada

bardzo stylowo.

VELAIR 12



velair.

ROZDZIAL 3

RODZINNE LEMONIADY
| ICED TEA

ORZEZWIENIE DLA DUZYCH | MALYCH

WSPOLNE CHEODZENIE, CZYLI ZABAWA W DOMOWA LEMONIADIARNIE

Domowa kostkarka to urzadzenie, ktére dzieci uwielbiaja najbardziej. Dlaczego?
Bo produkuje l6d w sposdb niemal magiczny! Wykorzystaj ten entuzjazm
i zamien przygotowywanie popotudniowych napojow we wspdélng zabawe.

Robienie domowej lemoniady to swietna alternatywa dla sklepowych, stodzonych
napojoéw. Dzieci moga uczyc sie smakdw, pomagac w wyciskaniu cytrusow,
wybieraniu swiezych owocow i - co najwazniejsze - ,zarzadzac” dostawami lodu.

DLACZEGO WARTO ANGAZOWAC DZIECI?

¢ Maty pomocnik, wielki barman - pozwdl dziecku samodzielnie
wsypywac l6d do szklanek pod okiem dorostego.

* Edukacja smaku - mieta, maliny czy plasterki ogorka pokazuja,
7e zdrowe napoje moga by¢ pyszne i kolorowe.

* Magia fizyki - obserwowanie, jak l6d btyskawicznie schtadza
herbate, to mata lekcja nauki w kuchni.

VELAIR 13



RODZINNE LEMONIADY | ICED TEA

KLASYCZNA LEMONIADA
CYTRYNOWA

ORZEZWIENIE DLA DUZYCH | MALYCH

To przepis, od ktérego wszystko sie zaczyna.
Prosty, idealnie zbalansowany miedzy stodycza a kwasowoscia.

SKEADNIKI (NA 1 LITR)

e 3-4 duze cytryny (sparzone wrzatkiem)

* 4-5 tyzek miodu lub syropu cukrowego

* 700 ml wody (niegazowanej lub gazowanej)

* Gora lodowa: co najmniej 2-3 petne
szklanki kostek z Twojej kostkarki

ZADANIE DLA DZIECKA

Wsypywanie lodu do szklanek

VELAIR

i dekorowanie ich plasterkami cytryny
to najprzyjemniejsza czesé przygotowarn.

PRZYGOTOWANIE

1. Whycisnij sok z cytryn i wymieszaj go
z miodem, az catkowicie sie rozpusci.

2. Wilej baze do duzego dzbanka i dopetnij woda.

3. Zadanie dla dziecka: wypetnij szklanki
lodem az po same brzegi.

4. Wiej lemoniade do szklanek i udekoruj
plasterkiem cytryny.

SEKRET LODU
%: Im wigcej lodu w szklance,
tym szybciej napdj sie schtadza

i tym dtuzej pozostaje
orzezwiajacy.
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RODZINNE LEMONIADY | ICED TEA

TRUSKAWKOWY
ZAWROT GLOWY

Dzieci kochaja truskawki za kolor i stodycz.
To idealny napdj na letnie popotudnie w ogrodzie.

SKLADNIKI

250 g swiezych truskawek

sok z 1 limonki

1 litr wody

kilka listkow swiezej miety

l6d: bardzo duza porcja

ZADANIE DLA DZIECKA

Do kazdej szklanki wrzu¢ 2-3

listki miety, lekko je ugniec¢
tyzeczka, a nastepnie zasyp
wszystko lodem z kostkarki.

PRZYGOTOWANIE
1. Truskawki zblenduj na gtadki mus.
2. Mozesz zostawi¢ kilka kawatkdw do dekoracji.

3. Wymieszaj mus truskawkowy z sokiem
z limonki i woda.

4. Zalej szklanki truskawkowa mikstura.

SEKRET LODU
Duza ilos¢ lodu podkresla
$wiezosc truskawek i sprawia,

ze lemoniada dtuzej pozostaje
przyjemnie chtodna.

VELAIR | sekret

gs
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RODZINNE LEMONIADY | ICED TEA

BRZOSKWINIOWE ICED TEA

HERBATA MROZONA

Zdrowsza i smaczniejsza wersja popularnego napoju ze sklepu.
Bez konserwantéw, za to z prawdziwa herbatg i owocami.

SKEADNIKI

* 2 torebki ulubionej czarnej lub
owocowej herbaty

* 2 dojrzate brzoskwinie (lub brzoskwinie
Z syropu)

* opcjonalnie: odrobina syropu
klonowego do ostodzenia

* tona lodu: tutaj l6d jest kluczowy, by
btyskawicznie schtodzi¢ napar

i obserwowanie, jak napdj

VELAIR

PRZYGOTOWANIE

1.

ZADANIE DLA DZIECKA
Wsypywanie lodu do cieptej herbaty % Duza ilos¢ lodu btyskawicznie

momentalnie sie chtodzi, to
najfajniejsza czes¢ przygotowar. i przyjemnie orze?wiajaca.

Zaparz herbate w 500 ml wrzatku i odstaw na 5 minut.
Wyjmij torebki.
Brzoskwinie pokréj w czastki.

Zadanie dla dziecka: Do dzbanka z ciepts jeszcze
herbatg wsypcie wspélnie 2 petne szklanki lodu.
Zobaczcie, jak l6d znika, a herbata staje sie lodowata
w kilka sekund!

. Dodaj pokrojone brzoskwinie i dopetnij swiezg

porcjg lodu przed samym podaniem.

SEKRET LODU

schtadza napar i sprawia, ze
herbata pozostaje swieza, lekka

16



RODZINNE LEMONIADY | ICED TEA

BLEKITNA LAGUNA
DLA NAJMLODSZYCH

BLUEBERRY LEMONADE

Ten napdéj wyglada jak z bajki o syrenach lub piratach.
Efekt kolorystyczny zachwyci kazde dziecko!

SKEADNIKI

gars¢ boréwek amerykariskich lub jagéd
sok z pét cytryny
woda gazowana

krystaliczny l6d z kostkarki

ZADANIE DLA DZIECKA

Wsypywanie lodu do szklanki
i obserwowanie, jak niebieski
kolor wspina sie po kostkach,
to najfajniejsza czesc
przygotowan.

PRZYGOTOWANIE

1. Na dnie szklanki rozgnie¢ boréwki widelcem,
by puscity sok i stworzyty intensywny kolor.

2. Zadanie dla dziecka: zasyp kolorowy spod
szklanki lodem do petna.

3. WIlej wode gazowang wymieszang z odrobing
soku z cytryny.

4. Obserwuicie, jak kolor powoli wspina sie po
kostkach lodu ku gorze. Magia!

SEKRET LODU

Duza ilos¢ lodu spowalnia mieszanie
koloréw i sprawia, ze nap6j wyglada
efektownie, a jednoczesnie dtugo
pozostaje przyjemnie chtodny.
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ROZDZIAL 4

MISTRZOWSKIE MOCKTAILE

ELEGANCJA BEZ PROCENTOW

Kto powiedziat, ze bezalkoholowe napoje musza by¢ nudne?

Era ,soku z pomaranczy z parasolka” dawno minetfa. Dzisiaj mocktajle
(od angielskiego stowa mock — nasladowac) to wyrafinowane kompozycje
smakowe, ktore zachwycajg ztozonoscia i wygladem.

Kluczem do idealnego mocktajlu jest odpowiedni balans miedzy stodycza,
kwasowoscia a temperaturg. Dzieki Twojej kostkarce mozesz serwowac te
napoje w sposéb, ktéry oszuka zmysty kazdego goscia. Duza ilo$é lodu nadaje

im profesjonalny charakter i sprawia, ze kazda chwila relaksu staje sie wyjatkowa.

W TYM ROZDZIALE

Virgin Mojito « Lavender & Elderflower Fizz -
Exotic Mango Mule - Sunset Mocktail

VELAIR 18



MISTRZOWSKIE MOCKTAJLE

VIRGIN MOJITO

BEZALKOHOLOWY KROL

To absolutny klasyk, ktory w wersji bezalkoholowej
smakuje réwnie genialnie. Tutaj [6d gra gtowng role.

SKEADNIKI PRZYGOTOWANIE

1. W szklance typu Highball umies¢ limonke i cukier.
Ugnie¢ mocno muddlerem (lub drewniang tyzka),
¢ 10-12 listkow SwieZej miety az limonka pusci sok.

* Pot limonki (pokrojonej w ¢wiartki)

2. Dodaj miete i tylko delikatnie dociénij (nie miazdz jej,

* 2 tyzeczki brazowego cukru (lub syropu ; :
by nie stata sie gorzka).

cukrowego - przepis na koricu e-bookal) k .
3. Sekret: Wsyp kruszony 16d do potowy szklanki
+ Woda gazowana do dopetnienia i wymieszaj sktadniki tyzka.
+ Tona kruszonego lodu 4. Dosyp kr}:szonego lodu po same brzegi (stwérz
Lkopczyki” z lodu).
5. Dopetnij woda gazowana i udekoruj solidnym
bukietem miety.

TRIK BARMANSKI SEKRET LODU
Miete tylko lekko dociénij. Kruszony lod jest tutaj kluczowy:
szybko schfadza napdj, pieknie
miesza aromaty miety i limonki
oraz nadaje mocktajlowi
profesjonalny charakter.

Zbyt mocne miazdzenie
sprawia, Zze napoj moze
nabraé goryczki.

VELAIR 19




LAVENDER & ELDERFLOWER FlIZZ

KWIATOWA HARMONIA

Niezwykle elegancki, ,dorosty” smak, ktory idealnie
sprawdza sie na przyjeciach.

SKEADNIKI

* 40 ml syropu z kwiatu czarnego bzu
s 20 ml soku z cytryny

* woda gazowana lub tonik

¢ duze kostki lodu z kostkarki

kilka kropel syropu lawendowego
(dla koloru i aromatu)

WIZUALNY EFEKT

Krople syropu lawendowego
tworzg na lodzie subtelny
fioletowy akcent, ktéry
sprawia, ze napoj wyglada
wyjatkowo elegancko.

PRZYGOTOWANIE

1

. Kieliszek typu Copa wypetnij lodem do petna.
2. WIej syrop z czarnego bzu i sok z cytryny.
3
4

. Na sam koniec wlej krople syropu

Dopetnij wodg gazowana lub tonikiem.

lawendowego — zacbserwuj, jak kolor
malowniczo osiada na kostkach lodu.

. Zamieszaj delikatnie i udekoruj gatgizka lawendy.

SEKRET LODU

Duze kostki lodu podkreslaja
przejrzystosé napoju, wolno sie¢
topia i pozwalajg zachowa¢
delikatny balans miedzy
cytryng, bzem i lawenda.

VELAIR
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MISTRZOWSKIE MOCKTAIJLE

EXOTIC MANGO MULE

TROPIKALNA OSTROSC

Potaczenie stodkiego mango z pikantnym imbirem

to prawdziwa uczta dla podniebienia.

SKEADNIKI PRZYGOTOWANIE

* 50 ml purée z mango (mozna zblendowa¢ owoc) 1

= 20 ml syropu miodowego

= 15 ml soku z ogérka 2.

(zblendowany i odsaczony ogérek)

* Piwo imbirowe (Ginger Beer -
bezalkoholowe) do dopetnienia

e Kruszony lod

SMAKOWY KONTRAST

7 -
Stodycz mango, swiezos¢ ogdrka
i pikantna nuta imbiru tworza
M@ ﬁ wyjatkowo orzezwiajace
2 potaczenie.

W szejkerze lub stoiku wymieszaj purée z mango,

syrop i sok z ogérka z kilkoma kostkami lodu.
Mocno wstrzasnij.

Szklanke typu Rocks lub miedziany kubek
wypetnij kruszonym lodem.

3. Przelej zawartosc szejkera do szklanki.
4. Dopetnij piwem imbirowym.

5. Udekoruj plastrem ogorka, kawatkiem imbiru

i krystalicznym lodem na gorze.

SEKRET LODU

Kruszony léd szybko schtadza
gesty napgj, a jednoczesnie
pieknie taczy aromaty mango,
ogorka i imbiru.

VELAIR
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MISTRZOWSKIE MOCKTAJLE

SUNSET MOCKTAIL

WARSTWOWA MAGIA

Ten napdj pokazuje potege lodu w utrzymywaniu warstw.

Wyglada jak zachdd stonca w szklance.

SKtLADNIKI

¢ 150 ml soku pomaranczowego
(najlepiej $wiezo wyciskanego)

¢ 20 ml grenadyny (syropu z granatu)
* Woda gazowana

¢ Kostki lodu (duzo!)

EFEKT WOW

Grenadyna cpada na dno,
a léd spowalnia mieszanie
kolorow — dzieki temu
napdj wyglada jak zachéd
storica.

PRZYGOTOWANIE

1. Wypetnij szklanke lodem po same brzegi.
2. Wlej sok pomaranczowy do 3/4 wysokosci.

3. Bardzo powoli, po kostkach lodu lub po grzbiecie
tyzki, wlej grenadyne. Dzieki lodowi opadnie ona
na dno, tworzac pigkny gradient.

4. Dopetnij delikatnie woda gazowanga na samej gérze.

5. Nie mieszaj przed podaniem!

SEKRET LODU

Duza iloéé lodu stabilizuje
warstwy, szybko chtodzi napdj
i pomaga utrzymac efektowny
gradient.

VELAIR Sekrety idealnego lodu
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ROZDZIAL 5

KLASYCZNE KOKTAJLE

KIEDY CHLOD SPOTYKA PROCENTY

Czas na prawdziwa sztuke barmanska. Klasyczne koktajle alkoholowe
przetrwaty dekady, a niektére nawet ponad wiek, wtasnie dlatego, ze opieraja sie
na idealnym balansie smakéw: mocnego alkoholu, stodyczy, kwasowosci i... wody z lodu.

W swiecie mocnych alkoholi 16d petni podwdjna funkcje. Po pierwsze, ekstremalnie

niska temperatura tagodzi pieczenie alkoholu, pozwalajac na pierwszy plan wyjs¢

nutom smakowym, np. ziotom w ginie czy karmelowi w bourbonie. Po drugie,

topniejacy l6d wprowadza do drinka wode, ktora fizycznie otwiera i taczy ze soba sktadniki.

Majgc wtasna kostkarke, masz petna kontrole nad tym procesem. Oto klasyki,
ktore dzieki idealnemu chtodzeniu zachwyca Twoich gosci.

W TYM ROZDZIALE

Aperol Spritz = Gin & Tonic * Whiskey Sour »
Tom Collins » Malinowe Mojito

VELAIR 23



KLASYCZNE KOKTAJLE

APEROL SPRITZ

WLOSKIE WAKACJE

Ztota zasada barmandw we Wtoszech brzmi: w Spritzu nigdy nie ma za duzo lodu!
Im wiecej go dodasz, tym wolniej bedzie sie topit i tym dtuzej Twéj drink
pozostanie rzeski i nienagannie gazowany.

SKEADNIKI (REGUEA 3-2-1) PRZYGOTOWANIE

* 3 porcje Prosecco (np. 90 ml) 1. Kieliszek typu Copa wypetnij lodem az po sam brzeg -
to absolutny fundament tego drinka.

* 2 porcje Aperolu (60 mi) 2. Wlej Prosecco (dzieki temu, ze lejesz je na lod jako

« 1 porcja wody gazowanej (30 mi) pierwsze, babelki lepiej sie zachowaja).

3. Nastepnie wlej Aperol - jego wigksza gestosc sprawi,
* plaster pomaranczy ze naturalnie opadnie, mieszajac sie z winem,

o gora lodu z kostkarki 4. Dodaj chlust wody gazowanej.

5. Zamieszaj bardzo delikatnie tyZka (tylko jeden ruch
od dotu do géry!) i wrzuc plaster pomaranczy.

REGULA 3-2-1 SEKRET LODU

To najprostszy sposdb, by Duza iloé¢ lodu spowalnia topnienie,
zapamieta¢ proporcje idealnego utrzymuje babelki i sprawia,

Spritza: 3 czesci Prosecco, ze Aperol Spritz pozostaje rzeski

2 czesci Aperolu i 1 czesé oraz doskonale zbalansowany
wody gazowanej. az do ostatniego tyku.
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KLASYCZNE KOKTAJLE

IDEALNY GIN & TONIC

KLUCZ DO SUKCESU

Ten legendarny drink wydaje sie prosty, ale jego sukces lezy w detalach.
Ciepty tonik wylany na dwie samotne kostki lodu btyskawicznie traci gaz
i staje sie ptaski. Petna szklanka lodu to klucz do sukcesu!

SKEADNIKI

* 50 ml dobrej jakosci ginu

® 150 ml rzeskiego toniku
(najlepiej mocno schtodzonego)

» ulubione dodatki (np. plasterki ogérka,
grejpfruta, ziarna pieprzu, rozmaryn)

» kostki lodu (maksymalna ilos¢)

DETAL MA ZNACZENIE

Dodatki botaniczne wsuniete
miedzy kostki lodu wygladaja
elegancko i stopniowo
uwalniaja aromat do drinka.

PRZYGOTOWANIE

1. Wypelnij szklanke lodem. Jeéli uzywasz botanicznych
dodatkéw (np. paski ogérka), wsun je pomiedzy
kostki lodu, aby opieraty sie o scianki szkfa.

2. WIlej odmierzong porcje ginu.

3. Wolnym strumieniem wlej tonik, celujac prosto

w kostki lodu (to zachowa dwutlenek wegla).

4. Delikatnie zamieszaj tyzka barmanska

i od razu podawaj.

SEKRET LODU

Petna szklanka lodu utrzymuje
babelki, szybko schtadza napdj

i sprawia, ze Gin & Tonic
pozostaje rzeski do ostatniego tyku.

VELAIR | Sekrety id
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KLASYCZNE KOKTAJLE

KLASYCZNY WHISKEY SOUR

AKSAMITNA KLASYKA

Jeden z najszlachetniejszych koktajli swiata. Kluczem do jego przygotowania jest
l6d pracujacy w szejkerze, ktéry pozwala ubié sktadniki na niesamowicie puszysta,

aksamitng emulsje.

SKELADNIKI

50 ml Bourbonu

25 ml swiezego soku z cytryny
15 ml syropu cukrowego 2

1 biatko jajka (lub aquafaba dla

wersji weganskiej)

2 krople Angostura Bitters (opcjonalnie,

na wierzch)

Solidna porcja lodu do wstrzgsania
i Swiezy lod do podania

£ [

PRZYGOTOWANIE

Dry shake: Wlej do szejkera (lub duzego stoika) bourbon,
sok z cytryny, syrop i biatko. Wstrzasnij mocno bez lodu
przez 10 sekund (to ubije piane).

. Wet shake: Otworz szejker, zasyp go do peina lodem

z Twojej kostkarki i wstrzasnij ponownie — bardzo
energicznie, przez okoto 15 sekund, az szejker z wierzchu
zajdzie szronem.

Szklanke typu Rocks wypetnij swiezym lodem.

Przelej drinka przez sitko prosto na nowy léd (stary,
popekany léd z szejkera wyrzug).

Udekoruj kroplami Angostury na biatej piance.

7 DRY SHAKE + WET SHAKE SEKRET LODU

Najpierw ubijasz piane bez loduy, Léd w szejkerze nie tylko chiodzi
a dopiero potem intensywnie koktajl — napowietrza go, rozciericza

)/ chtodzisz drink z lodem. To we whasciwym stopniu i pomaga
wiasnie ten duet buduje aksamitng stworzyc idealnie gladka, kremowq
strukture Whiskey Sour. pianke.

ALk
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KLASYCZNE KOKTAJLE

TOM COLLINS

»DOROSLA” LEMONIADA

Jesli szukasz czegos lekkiego, co idealnie gasi pragnienie w ciepty wieczér, Tom Collins
to Twéj faworyt. Ten drink to dowdd na to, ze najprostsze potaczenia sg czesto
najbardziej genialne. Przypomina rzeska, gazowang lemoniadg, ale z przyjemnym,
botanicznym charakterem.

SKLADNIKI PRZYGOTOWANIE

s 50 ml ginu (lub wédki, jesli wolisz 1. Waska szklanke typu Collins wypetnij kostkami lodu od
neutralny smak — powstanie wtedy samego dna az po brzeg. Zobaczysz, jak w tak smuktym
Vodka Collins) szkle lod pigknie uktada sie jeden na drugim.

2. Wilej gin (lub wodke), Swiezy sok z cytryny oraz syrop
s 30 ml swiezo wycisnietego soku z cytryny cukrowy prosto na I6d.
* 20 ml syropu cukrowego 3. Zamieszaj catos¢ energicznie dlugq tyzka barmariska,

aby sktadniki sie potaczyty, a I6d schtodzit mieszanke.
+ Woda gazowana do dopetnienia i
Dopetnij szklanke mocno schtodzong woda gazowana.

» Kostki lodu (tyle, by zbudowaé 5. Udekoruj plasterkiem cytryny i — dla przetamania koloru -
w szklance lodowg wieze) wisienka koktajlowa. Chwy¢ za stomke i ciesz sie
orzezwieniem!

LODOWA WIEZA SEKRET LODU

W smuktej szklance Collins kostki Duza iloé¢ lodu szybko schiadza drink,
lodu ustawiajg sig pionowo, utrzymuje babelki i sprawia, ze Tom
tworzgc elegancki ,kregostup” Collins pozostaje rzeki oraz idealnie

napoju i wyjatkowy efekt

zbalansowany do ostatniego fyku.
wizualny.
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KLASYCZNE KOKTAJLE

MALINOWE MOJITO

OWOCOWY KROL IMPREZ

Jesli planujesz babski wieczér lub relaks na tarasie, ten drink nie ma sobie réwnych. Jest niezwykle
prosty w przygotowaniu, poniewaz cata magia dzieje sie od razu w Twojej szklance.

Klasyczne Mojito to arcydzieto, ale dodatek malin wynosi ten koktajl na zupetnie nowy poziom.
Stodycz owocédw idealnie taczy sie z rzeéka mieta, a ogromna iloéé lodu gwarantuje,
ze drink bedzie lodowaty i orzezwiajgcy az do ostatniego tyka.

SKEADNIKI

* 40 ml jasnego rumu L
* Pot limonki (pokrojonej w éwiartki)

* Garsé swiezych lub mrozonych malin 2
+ alternatywnie: 20 ml syropu malinowego

o 10-12 listkow $wiezej migty j
* 2 tyzeczki brazowego cukru

* Woda gazowana do dopetnienia 5.
* Goéra kruszonego lodu z Twojej kostkarki 4

BEZ SZEJKERA

Cata magia dzieje sie w szklance —
owoce, limonka i migta uwalniajg
aromaty od razu podczas
mieszania z lodem.

PRZYGOTOWANIE

Na dno szklanki wrzud éwiartki limonki, maliny i bragzowy
cukier. Ugniec¢ wszystko mocno, az owoce puszczg sok
i potacza sie z cukrem.

Wrzué listki migty i tylko delikatnie je docisnij —

nie miazdz ich, bo stang sig gorzkie.

Wsyp 16d do potowy szklanki.

Wlej rum i doktadnie wymieszaj catos¢ tyzka

od dotu do gory.

Zasyp szklanke $wiezym lodem az po same brzegi —
nie oszczedzaj go!

Dopetnij odrobing wody gazowanej i udekoruj

na szczycie gatgzka migty oraz maling.

SEKRET LODU

Kruszony léd szybko chtodzi,

pigknie taczy smaki malin i migty
oraz sprawia, ze Mojito pozostaje
lekkie i rzeskie do ostatniego tyka.

VELAIR | Sekrety idealnego
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ROZDZIAL 6

MROZONE KAWY | SZEJKI

TWOJA DOMOWA KAWIARNIA

Twoja nowa kostkarka to urzadzenie, ktére budzi sie razem z Toba, Majac w domu
nielimitowany dostep do lodu, mozesz w kilka minut wyczarowacd napoje, ktére nie
tylko obudza Cie do zycia, ale tez zachwycg swoim wygladem.

Lod w kawie i szejkach dziata cuda. Btyskawicznie chtodzi gorace espresso, zapobiega
jego gorzknieniu, a w przypadku szejkéw nadaje im kremowa, gestg konsystencje bez
koniecznodci uzywania lodéw. Przed Tobg przepisy, dzigki ktérym poranki stang sie
Twojg ulubiong czescig dnia.

W TYM ROZDZIALE

Iced Caramel Macchiato » Espresso Tonic «
Szejk bananowo-orzechowy * Greckie Frappé «

lced Mocha « Cookies & Cream » Szejk truskawkowy
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MROZONE KAWY | SZEJKI

ICED CARAMEL MACCHIATO

WARSTWOWE DZIELO SZTUKI

Krélowa mrozonych kaw. Wyglada obtednie dzieki kontrastowym warstwom,
ktdre tworzg sie wiasnie dzieki kostkom lodu z Twojej maszyny! Lod
amortyzuje spadajaca kawe, zapobiegajac jej szybkiemu wymieszaniu z mlekiem.

SKEADNIKI PRZYGOTOWANIE
* Podwdijne espresso (najlepiej 1. Whnetrze szklanki ($cianki) polej fantazyjnie
$wiezo zaparzone) sosem karmelowym.

¢ 150 ml zimnego mleka (krowiego By Wieia gt Guipt-Penlio:

" 3. Zasyp szklanke lodem prosto z kostkarki,
lubrowsianess) od dna az po sam brzeg.

* 20 ml syropu waniliowego 4. Wilej zimne mleko (powinno wypetni¢ szklanke

* Sos karmelowy do dekoracji do 3/4 wysokosci).

5. Na sam koniec bardzo powolutku wlej gorace
espresso bezposrednio na gorne kostki lodu.
Kawa osigdzie na mleku, tworzac pigkng warstwe.
Zmieszaj przed wypiciem!

¢ Petna szklanka kostek lodu

<4 MAGIA WARSTW SEKRET LODU
g b Kostki lodu spowalniaja opadanie Petna szklanka lodu btyskawicznie
g espresso, dzieki czemu kawa chtodzi espresso, ogranicza jego
- @ i mleko tworzg efektowny, gorzknienie i pomaga zachowac
kontrastowy uktad warstw. idealny balans smaku.
,:i<f
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MROZONE KAWY | SZEJKI

KLASYCZNE ESPRESSO TONIC

NOWOCZESNE PRZEBUDZENIE

To napoj, ktory podzielit swiat kawiarni, ale kto raz go sprobuje,

ten zakochuje sie bez pamieci. Rzeskosc i babelki toniku potaczone
z kofeing daja niesamowite orzezwienie. Tutaj 16d jest absolutnie
niezbedny do utrzymania bagbelkow i stworzenia balansu.

SKtADNIKI
* Pojedyncze lub podwdjne espresso

+ 150 ml dobrej jakosci toniku
(najlepiej mocno schtodzonego)
¢ plaster cytryny, grejpfruta

lub pomaranczy

¢ kostki lodu (maksymalnie duzo)

KONTRAST SMAKOW

a espresso wnosi glebie,
kremowosc i kofeinowe
pobudzenie. To nowoczesne
potaczenie, ktére Swietnie
sprawdza sie latem.

Tonik daje $wiezosc i babelki,

PRZYGOTOWANIE

1. Wypetnij szklanke lodem po same brzegi.
Wsun miedzy kostki plaster cytrusa.

2. WIej tonik, celujac w kostki lodu, aby
ograniczy¢ pienienie. Zostaw troche
miejsca na gorze.

3. Powolnym strumieniem wlej z gory
zaparzone espresso. Ciemna kawa
fantastycznie odetnie sie od jasnego toniku.

SEKRET LODU

i Petna szklanka lodu chroni babelki
’ toniku, szybko chlodzi napdj
= i pomaga utrzymaé wyrazne
B e rozdzielenie warstw. Dzieki temu
— u_ja Espresso Tonic wyglada efektownie

i smakuje rzesko.

VELAIR | Sekrety idealnego lodu
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MROZONE KAWY | SZEJKI

GRECKIE FRAPPE

PIANKOWA CHMURA

Absolutny hit wakacji w Grecji i basenu Morza Srédziemnego. Sekret tego napoju
tkwi w mocnym wstrzasaniu - to powietrze uwigzione w kawie tworzy te
niesamowita, gesta piane. Lod rzucony na dno szklanki idealnie chtodzi catoséé

i utrzymuje piang w ryzach.

SKLADNIKI

s 2 czubate tyzeczki dobrej kawy
rozpuszczalnej

e 2 tyzeczki cukru (lub wiecej,
wedtug uznania)

+ 50 ml zimnej wody (do wstrzasania)
+ Zimne mleko i woda (do dopetnienia)

* Duza garsé lodu z kostkarki

] SEKRET PIANY

( \ Mocne wstrzgsanie napowietrza

) kawe i tworzy charakterystyczna,
gesta pianke - znak rozpoznawczy
prawdziwego greckiego frappé.

PRZYGOTOWANIE

1.

o

Do szejkera (lub stoika z zakretkg) wsyp kawe
rozpuszczalna, cukier i wlej 50 ml zimnej wody.
Zakred i wstrzasaj z catych sit przez okoto
15-20 sekund, az przestaniesz stysze¢ chlupotanie
ptynu, a w $rodku powstanie sztywna piana.
Wysokg szklanke zasyp do potowy lodem

z Twojej maszyny.

Wylej ubitg piane kawowa na lod.

Dopetnij szklanke odrobing zimnego mleka

i wody sptywajgcej po sciance. Delikatnie
zamieszaj dlugg stfomka.

4
<>
(LT

iy e

SEKRET LODU

Léd na dnie szybko chtodzi napdj,
stabilizuje piane i sprawia, ze frappé
pozostaje rzeskie oraz kremowe

od pierwszego do ostatniego tyku.

VELAIR | Sekrety idealnego lodu
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SZEJK CIASTECZKOWY

"COOKIES & CREAM"

Kto powiedziat, ze do zrobienia gestego, klasycznego szejka w amerykanskim

stylu potrzebujesz lodéw? Dzieki Twojej kostkarce mozesz osiggnagc¢ ten sam

kremowy efekt w kilka sekund. Lod potraktowany mocnym blenderem zamienia

sie w aksamitna, zmrozona baze. Ten ciasteczkow
imprez i leniwych popotudni.

SKLADNIKI PR
+ 150 ml zimnego mleka 1
* 4-5 kakaowych ciastek z kremem 2
(typu Oreo lub podobnych) 3‘
* 1tyzeczka ekstraktu z wanilii
(lub cukru waniliowego) 5
+ Opcjonalnie: bita $mietana )
do dekoracji
b:
* Petna szklanka lodu z Twojej kostkarki
6.

MAGIA LODU

To wtasnie kostki lodu, zmiksowane
z mlekiem i ciastkami, zageszczajq
napdj i nadajg mu deserowa, kremowa
strukture bez uzycia loddw.

Gis

Y

y deser to absolutny hit

ZYGOTOWANIE

Do kielicha blendera wlej zimne mleko i dodaj ekstrakt

z wanilii.

Wrzué 3 cafe ciastka (reszte zostaw do dekoracji).
Magia lodu: wsyp do blendera petng szklanke kostek
lodu. To léd zagesci napdj i nada mu strukturg lodowego
deseru.

Zblenduj wszystko na wysokich obrotach, az uzyskasz
gtadka, ggsta masg z widocznymi, drobnymi okruszkami
ciastek.

Przelej do wysokiej szklanki. Udekoruj bitg smietana,
posypka z pokruszonego ciastka i wbij w $rodek jedno
w catosci.

Podawaj z grubg stomka.

SEKRET TEKSTURY

Mocne blendowanie rozdrabnia l6d
i tgczy go z ciastkami, dzigki czemu
szejk pozostaje gesty, zimny

i aksamitny do ostatniego tyku.

—
VELAIR | Sekrety idealnego lodu
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ROZDZIAL 7

DOMOWY
WARSZTAT SMAKU

PRZEPISY NA BAZY

Sekret barmandéw? Cukier w krysztatkach prawie nie rozpuszcza sie
w zimnych napojach! Aby Twdj drink byt idealnie gtadki i stodki w kazdym
tyku, przygotuj wczesniej te bazy. W loddwce postojg nawet kilka tygodni.

W TYM ROZDZIALE

Syrop cukrowy ¢ Syrop miodowy ¢ Syrop malinowy

VELAIR 34




DOMOWY WARSZTAT SMAKU

KLASYCZNY SYROP CUKROWY

BAZA DO NAPOJOW

Niezbedny do 80% przepiséw z tej ksigzki. Gtadki, prosty i niezawoedny —

to wiasnie on odpowiada za idealnie zbalansowana stodycz w drinkach,

mocktajlach i lemoniadach.

PROPORCJA

¢ 1 szklanka cukru

¢ 1 szklanka wody

DO CZEGO UZYWAC?

Do Mojito, Whiskey Sour,

Tom Collins, lemoniad, iced tea

i wielu innych napojéw, ktére
wymagaj idealnie rozpuszczonej
stodyczy.

PRZYGOTOWANIE
1. Wilej wode do rondelka i wsyp cukier.

Podgrzewaj na matym ogniu, mieszajac,

az cukier catkowicie sie rozpusci.

3. Nie doprowadzaj syropu do mocnego gotowania.

Po wystudzeniu przelej gotowy syrop

do czystej butelki.

&

Przechowuj w lodéwee.

SEKRET BARMANOW

Cukier w krysztatkach prawie
nie rozpuszcza sie w zimnych
napojach. Gotowy syrop sprawia,
Ze kazdy tyk jest idealnie gtadki

i rbwnomiernie stodki.

VELAIR | Sekrety

y idez
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DOMOWY WARSZTAT SMAKU

SYROP MIODOWY

BAZA DO NAPOJOW

Idealny do kaw, szejkéw i zdrowych lemoniad. Miéd w czystej postaci

pod wptywem lodu twardnieje i osiada na dnie — syrop rozwigzuje ten problem.

PROPORCJA PRZYGOTOWANIE

o 3 czedci miodu 1. Wlej miéd i bardzo ciepta wode do stoika.

e : : 2. Zakred i energicznie wstrzasaj lub mieszaj,
* Tegicbardzo Eipinjwasly az midd stanie sie rzadszy i jednolity.
3. Przelej do czystej butelki lub stoika

i przechowuj w lodéwce.

DO CZEGO UZYWAC? SEKRET BARMANOW

Do kaw mrozonych, szejkow, + Midd w czyste] postaci pod

zdrowych lemoniad i napojéw, wptywem lodu gestnieje i opada

ktére potrzebuja naturalnej, ¢ na dno. W formie syropu miesza

plynnej stodyczy. sie szybciej i daje gtadki smak
w kazdym tyku.
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DOMOWY WARSZTAT SMAKU

DOMOWY SYROP
MALINOWY / TRUSKAWKOWY

BAZA DO NAPOJOW

e

Lepszy niz jakikolwiek sklepowy, bo pachnie prawdziwymi owocami.

SKEADNIKI

e 200 g owocow
* 100 g cukru
¢ 50 ml wody

DO CZEGO UZYWAC?

herbat mrozonych i deserowych
napojéw, ktére potrzebuja
owocowej stodyczy.

Do lemoniad, mocktajli, szejkdw,

PRZYGOTOWANIE

Gotuj wszystko w rondelku przez 10 minut,
az owoce sie rozpadna.

Przecedz? przez geste sito, aby pozby¢ sie pestek.
Zlej gotowy syrop do czystej butelki.

SEKRET SMAKU

Domowy syrop zachowuje aromat
¢ prawdziwych owocow i daje
intensywny kolor. Dzigki temu
nawet prosty napoj wyglada
efektownie i smakuje naturalnie.

VELAIR | Sekrety idealnego lodu

37




ZAKONCZENIE

TWOJ DOMOWY BAR JEST
OFICJALNIE OTWARTY!

Dotarliémy do korica naszej lodowe]j podrézy, ale dla Ciebie to dopiero poczatek!
Masz teraz w swojej kuchni nie tylko niezawodng kostkarke, ale tez wiedze,
z ktorej na co dzien korzystajg najlepsi barmani i barisci.

Pamietaj, ze przepisy w tym e-booku to tylko inspiracja. Posiadanie nielimitowanego
zapasu lodu daje Ci petng wolnos¢ do eksperymentowania. Mieszaj ulubione smaki,

prébuj nowych owocdw, testuj rézne rodzaje szkta i baw sig proporcjami. Najlepszy

napoj to ten, ktory Tobie smakuje najbardziej!

Dziekujemy, ze wybrates nasz produkt. Mamy nadzieje, ze Twoja nowa kostkarka
stanie sie sercem wielu wspaniatych domowych imprez, leniwych, letnich
popotudni i rzeskich porankéw.

T T POCHWAL SIE SWOIMI DZIELAMI
o E =\ ey Udato Ci sie stworzyé pieknego drinka, lemoniade lub szejka
v U z naszego e-booka? Zréb zdjecie, wrzué je na swoje media
spolecznosciowe i oznacz nas! Uwielbiamy patrzed, jak nasze
i L urzgdzenia pomagaja tworzy¢ pyszne chwile.
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